
Name: Elvira Bergmann 

Lachsrollen 

Zutaten: 

 

 

1Päck. Pfannkuchen oder 

Crepes(gibt es in jedem 

Supermarkt-sind ca.6 Stück in 

einer  

Packung) 

1 Päck. Frischkäse 

2 Päck. Räucherlachs 

Anleitung: 

 

 

Pfannkuchen mit Frischkäse 

bestreichen und mit Lachs 

belegen 

(falls vorhanden frischem Dill 

oder Schnittlauch bestreuen) 

Den Pfannkuchen vorsichtig 

aufrollen und mit einer Folie 

umwickeln. 

Ein paar Stunden in den 

Kühlschrank legen. 

Kann man sehr gut einen Tag 

vorher machen. 

Vor Verzehr in ca. 4cm dicke 

Rollen schneiden. 

Ganz lecker auf jeglichem 

grünen Salat, sieht toll aus. 

Kann man auch allein anrichten. 

 

 


