Name: Rosemarie Sch.

Zitronen-Rosmarin-Bowle

Zutaten:

3 Bio-Zitronen

3 Zweige Rosmarin

150ml Holunderbliitensirup
1 Flasche Riesling Sekt

1 Flasche Rivaner

evtl. etwas Selters

Anleitung:

1 Zitrone auspressen, die
ubrigen Zitronen in feine
Scheiben schneiden. Rosmarin
waschen und trockenschiittein.

Zitronensaft, -scheiben,
Rosmarin mit
Holunderbliitensirup mischen
und 30 Min kiihl stellen. Vor
dem Servieren mit WeiBwein,
Sekt und evtl. Selters auffiillen
und geniefen.

Schnelle Variante (Hugo)

etwas Holunderblitensirup in
ein Glas und eine Scheibe
Limette dazu. Mit trockenem
Sekt auffiillen und mit einer
gefrorenen Himbeere und
einem Minzeblatt servieren.




