Stephans und Ralfs schonste Rezepte

®e

THURINGER KLORE

Fir 3-4 Personen

Zutaten:

500 gr. Kartoffeln

5 Essloffel Kartoffelstarke
1 Tel. Salz

Ggf. Maioran

750 gr. Kartoffeln

1 Brotchen

2-3 Liter Wasser

Anleitung:

Kartoffeln reiben und auf einem
Kiichensieb abtropfen lassen.
Kartoffelstarke uiber den
Kartoffeln verteilen, Salz und
Majoran dazugeben.

Kartoffeln kochen, einen Teil des
Wassers abgieRen (nicht weg
schiitten) im restlichen
Kartoffelwasser die Kartoffeln zu
einem nicht zu fliissigem Teig
verriihren, ggf. Kartoffelwasser
zugeben, den heiRen
Kartoffelbrei in die rohen
Kartoffeln einriihren bis sich die
KloBRmasse von der Schiissel
I6st.

Brotchen in Wiirfel schneiden
und in Butter goldgelb anbraten

KloRmasse zu KloRen formen
Brotchenwiirfel in die Mitte
einlegen.

kochen

KloRe ca. 20 min im Wasser
ziehen lassen




