Stephans und Ralfs schonste Rezepte

SEMMELKNODEL

Je Knodel 1 Brotchen je Person ca 2-3 Knodel

Zutaten:

8 altbackene Brotchen
1 Tel. Salz

3/8 Ltr. Milch

Y= Zwiebel,
2 Bund Petersilie
1 ERIL. Butter

2-3 Eier
1 Messerspitze Majoran
2 Messerspitzen weiBer Pfeffer

3 Liter Wasser
2 Teel. Salz

Anleitung:

Brotchen in kleine Wiirfle
schneiden

Salz dariiber streuen

Milch erwarmen und dariber
gieBen 1 Stunde stehen lassen

Butter erhitzen, Zwiebeln glasig
diinsten, Petersilie dazu geben.

Eier quirlen Majoran und Pfeffer
dazu geben und verriihren

Alle Zutaten vermischen und zu
Knoédeln formen

Salz und Wasser zum kochen
bringen. KiloB hineinlegen wenn
der KloB loskocht noch etwas
Semmelbroésel zur KloRmasse
geben.

Kl6Re ca 20 min kochen




