
Name: Renate B. 

Dänischer Nachtisch 
 

Zutaten: 

 

½ Liter Dickmilch 
4 Eßl. Zucker 
Mark einer ½ Vanilleschote 
 
1 Päck. Gelatine 
 
 
 
¼ Liter Sahne 
 

Anleitung: 

 

Dickmilch, Zucker und Vanille 
verrühren. 
 
 
 

Gelatine vorquellen und in die 
Dickmilch rühren. 
 
Sahne steif schlagen 
wenn die Gelatine angezogen 
hat Sahne in die 
Dickmilchmasse unterheben. 
 
 
Dazu Obst, Kompott, nach 
belieben 
z.B. Rotweinzwetschgen 

 


