Zutaten:

3 Eier

200g Zucker

1 Vanillezucker

200g Mehl

1/2 Packchen Backpulver
50g Kakao

250g flissige Sahne

Aprikosenmarmelade

200g Blockschokolade
200ml Sahne

Anleitung:

Eier, Zucker und Vanillezucker
schaumig riithren.

Mehl Backpulver und Kakao
sieben und unter die Eimasse
heben.

In einer Springform bei 175°C
1 Stunde Backen

Nach erkalten den Kuchen
einmal durchschneiden, mit
Aprikosenmarmelade
bestreichen. Den Kuchen auch
von aufBen aprikotieren.

Blockschokolade kleinschneiden
und mit Sahne langsam
schmelzen, abkiihlen und kurz
aufschlagen.

Die Schockoladenmasse auf dem
Kuchen verteilen.




